REGIONE EMILIA ROMAGNA

DETERMINAZIONE N. 2002 DEL 13/03/2001

ASSESSORATO AGRICOLTURA. AMBIENTE E SVILUPPO SOSTENIBILE.

DIREZIONE GENERALE AGRICOLTURA

SERVIZIO PRODUZIONI AGRO-ALIMENTARI E RELAZIONI DI MERCATO

OGGETTO: D.LGS. 173/98, ART. 8 - APPROVAZIONE DELL'ELENCO DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI TRADIZIONALI DELL'EMILIA-ROMAGNA.

IL DIRETTORE GENERALE

Visti:

· il DLgs 30 aprile 1998, n. 173 "Disposizioni in materia di contenimento dei costi di produzione e per il rafforzamento strutturale delle imprese agricole, a norma dell'articolo 55, commi 14 e 15 della Legge 27 dicembre 1997, n. 449", ed in particolare l'articolo 8 - Valorizzazione del patrimonio gastronomico;

· il DM 8 settembre 1999, n. 350 "Regolamento recante norme per l'individuazione dei prodotti tradizionali di cui all'articolo 8, comma 1 del DLgs 30 aprile 1998, n. 173";

· le circolari del Ministero delle Politiche agricole e forestali n. 10 del 21 dicembre 1999, e n. 2 del 24 gennaio 2000, entrambe concernenti "Criteri e modalità' per la predisposizione degli elenchi delle Regioni e delle Province Autonome dei prodotti agroalimentari tradizionali - DM 8 settembre 1999, n. 350";

· la nota del Ministero delle Politiche agricole e forestali  n.62359 del 3 luglio 2000, contenente ulteriori indicazioni sui criteri e modalità' per la predisposizione degli elenchi;

· la deliberazione n. 1800 adottata dalla Giunta regionale il 24 ottobre 2000, avente per oggetto "DLgs 173/98, art. 8. Modalita' per la presentazione delle domande per l'inserimento nell'elenco dei prodotti agroalimentari tradizionali e definizione dei criteri relativi all'istruttoria delle medesime", pubblicata nel Bollettino Ufficiale della Regione Emilia-Romagna n. 162 del 15 novembre 2000;

preso atto:

· che, per il primo anno di applicazione della predetta deliberazione 1800/00, le domande per ottenere l'inserimento nell'elenco dei prodotti agroalimentari tradizionali dovevano essere presentate alla Regione entro il 15 dicembre 2000;

· che nel termine fissato sono pervenute n. 76 domande;

dato atto:

· che per il formaggio "piacentino" prodotto in provincia di Piacenza e' stata presentata alla Regione domanda per la registrazione della "denominazione di origine protetta" (DOP) e che e' ancora in corso la procedura per il riconoscimento di detta denominazione;

· che per il "sale" prodotto in provincia di Ravenna, il Comune di Cervia aveva a suo tempo presentato domanda di inserimento nell'elenco dei prodotti agroalimentari tradizionali;

preso atto che si e', pertanto, ritenuto di istruire le predette due domande ai fini dell'inserimento nell'elenco di cui al presente atto;

preso atto:

· che, come risulta dal verbale redatto in data 25 gennaio 2001, il Servizio Produzioni agroalimentari e Relazioni di mercato ha provveduto ad effettuare l'istruttoria di rito;

· che per le 76 domande, per il formaggio "piacentino" e il "sale" l'istruttoria tecnica del Servizio Produzioni agroalimentari e Relazioni di mercato ha accertato l'ammissibilita' nell'elenco;

· che tale istruttoria ha valutato conformi ai requisiti n. 49 domande e non conformi n. 29 domande;

rilevato, relativamente alle 49 domande ritenute idonee:

· che per 5 prodotti (Anolini della provincia di Piacenza, Frittelle di carnevale della provincia di Piacenza, Tortelli alla ricotta della provincia di Piacenza, Spalla di San Secondo della provincia di Parma e Ciccioli della provincia di Piacenza) sono state presentate domande da due soggetti diversi;

· che, nel corso dell'istruttoria, le 10 domande relative a detti prodotti sono state accorpate sul prodotto comune;

· che, pertanto, alle 49 domande valutate positivamente corrispondono di fatto 44 prodotti inseribili nell'elenco;

dato pure atto:

· che in prima applicazione dell'art. 8 del DLgs 173/98 e del DM 350/99 e' stato predisposto un primo elenco regionale dei prodotti agroalimentari tradizionali contenente n. 73 prodotti;

· che detto elenco e' stato a suo tempo trasmesso al Ministero delle Politiche agricole e forestali per la predisposizione dell'elenco nazionale (nota prot. 11208/7 dell'11 aprile 2000);

· che nella Gazzetta Ufficiale n. 194 del 21 agosto 2000, e' stato pubblicato il DM 18 luglio 2000 contenente l'elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali, all'interno del quale figura alle pagine 18, 19 e 20 la sezione relativa all'Emilia-Romagna;

ritenuto che, al fine di omogeneizzare le procedure di riconoscimento della conformità' dei prodotti alla normativa vigente, e per assicurare ai prodotti stessi un opportuno riscontro anche a livello locale, occorra anche provvedere alla formale approvazione dell'elenco inviato al Ministero delle Politiche agricole e forestali con nota prot. 11208/7/2000 e successivamente inserito nell'elenco nazionale;

atteso infine:

· che l'elenco viene periodicamente aggiornato a cura del Ministero delle Politiche agricole e forestali, sulla base delle ulteriori segnalazioni pervenute dalle Regioni e dalle Province Autonome;

· che le Regioni e Province Autonome devono, entro il 12 aprile di ciascun anno, inviare al Ministero gli eventuali aggiornamenti (circolare n. 10/99);

· che con DM 18 luglio 2000 il termine per una prima revisione dell'elenco nazionale e' stato anticipato al 31 gennaio 2001;

· che con nota prot. 3376/7 in data 30 gennaio 2001 e' stato inoltrato al Ministero l'elenco aggiornato composto dai 73 prodotti gia' inseriti nell'elenco nazionale e dai 44 "nuovi" prodotti di cui al presente atto per un totale di 116 in quanto il prodotto "migliaccio" compare in entrambi gli elenchi ed e' pertanto considerato una sola volta;

richiamato il punto 5) della deliberazione 1800/00 che stabilisce che all'approvazione del piu' volte citato elenco regionale debba provvedersi con atto formale del Direttore generale Agricoltura;

dato atto che per i prodotti al momento non inseriti nell'elenco in quanto privi dei necessari requisiti o per carenza di documentazione, potrà' essere ripresentata domanda nel rispetto della normativa vigente;

richiamate le deliberazioni della Giunta regionale n. 2541 in data 4 luglio 1995 e n. 1396 in data 31 luglio 1998;

dato atto del parere favorevole espresso dal Responsabile del Servizio Produzioni agroalimentari e Relazioni di mercato, dott. Maurizio Ceci, in ordine alla regolarità' tecnica e alla legittimità' della presente determinazione ai sensi dell'art. 4, VI comma della L.R. 19 novembre 1992, n. 41 e della citata deliberazione 2541/95;

DETERMINA:

1. di dare atto che, ai fini dell'inserimento nell'elenco dei prodotti agroalimentari tradizionali ai sensi del DLgs 30 aprile 1998, n. 173, nel primo anno di applicazione della deliberazione n. 1800/2000 sono pervenute alla Regione n. 76 domande così come indicato nell'allegato A), parte integrante e sostanziale della presente determinazione, a cui sono state aggiunte quelle relative al formaggio “piacentino” della provincia di Piacenza e al “sale” della provincia di Ravenna;

2. di dare atto che le domande indicate alle posizioni 1-29, 9-35, 14-36, 16-39, 45-48 del predetto allegato A) riguardano un medesimo prodotto e che pertanto le domande esaminate si riferiscono a 71 prodotti;

3. di dare atto che sono risultati conformi ai requisiti n. 42 prodotti, cui si aggiungono, per le motivazioni espresse in premessa e qui richiamate, il formaggio “piacentino” prodotto nella provincia di Piacenza e il “sale” prodotto nella provincia di Ravenna per cui i prodotti agroalimentari tradizionali da inserire nell'elenco ammontano a n. 44 prodotti indicati nell'allegato B), parte integrante e sostanziale del presente atto;

4. di dare atto che sono risultate non conformi ai requisiti n. 29 domande, relative ad altrettanti prodotti, indicate nell'allegato C), parte integrante e sostanziale del presente atto;

5. di approvare, per le motivazioni esposte in premessa e qui integralmente richiamate, l’ “Elenco dei prodotti agroalimentari tradizionali della Regione Emilia-Romagna”, allegato quale parte integrante e sostanziale al presente atto (allegato D) comprendente anche i 73 prodotti inseriti nell'elenco nazionale pubblicato sulla G.U. 194 del 21 agosto 2000;

6. di dare atto che il predetto elenco contiene n. 116 prodotti in quanto il "migliaccio" compare sia nell'elenco già pubblicato sulla predetta G.U. 194/2000 che tra i 44 "nuovi" prodotti ed è pertanto considerato una sola volta;

7. di stabilire che il Servizio Produzioni agroalimentari e relazioni di mercato provvederà ad inviare copia della presente determinazione al Ministero delle Politiche agricole e forestali ai fini dell'aggiornamento l’elenco nazionale;

8. di pubblicare l'elenco di cui all'allegato D alla presente determinazione sul Bollettino Ufficiale della Regione Emilia-Romagna.

ALLEGATO D

ELENCO DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI TRADIZIONALI DELL’EMILIA-ROMAGNA

N.
Categoria del prodotto
Nome del prodotto
Prov

1
Bevande analcoliche, distillati e liquori
Nocino, nosen, nozèn
PR

2
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione
Agnello da latte, agnel, delle razze:

· sarda

· massese
FC

3

Bel e cot, belecot
RA

4

Bondiola
FE

5

Cappello del prete, cappel da pret
PC

6

Carne bovina di razza romagnola, Vidlò, Tor, Burela, Vaca rumagnola
FC

7

Castrato di Romagna, castrè, castròn
RA - RN - FC – BO

8

Ciccioli (o cicciolata), grassei (o suprasè), ciccioli sbricioloni, grassei sbrislon
PC

9

Coppa arrosto, Cupa arost
PC

10

Coppa di parma
PR

11

Culatello, culatel
PC

12

Fiocchetto
PR

13

Fiocco di culatello
PR

14

Lardo, gras
PC

15

Pancetta canusina
RE

16

Piccola di cavallo, picula 'd caval
PC

17

Porchetta, purcheta
RN

18

Salama da sugo
FE

19

Salama da sugo di Madonna Boschi
FE

20

Salame all’aglio, salam da l'ai
FE

21

Salame di Canossa o salame di Castelnuovo Monti
RE

22

Salame Felino
PR

23

Salame fiorettino
RE

24

Salame gentile, salam gentil
PC

25

Salamini alla cacciatora, salamei a la casadura
PC

26

Salsicciotto alla piacentina, salame da cuocere, salam da cotta
PC

27

Spalla di San Secondo, spalla cotta e spalla cruda, spala cota e crùda
PR

28

Stracotto alla piacentina, 'l stua
PC

29

Suino di razza mora o mora romagnola
RA - FC - RN – BO

30

Suino pesante
Tutte

31

Tasto, tast
PC

32

Zuccotto di Bismantova
RE

33
Condimenti
Aceto balsamico di Modena
MO –RE

34

Sale, sèl
RA

35
Formaggi
Il fossa di Sogliano al Rubicone, furmai ad fosa
FC

36

Pecorino del pastore
BO – RA – RN – FC

37

Pecorino dell’Appennino reggiano
RE

38

Piacentino
PC

39

Ravaggiolo
FC

40

Ricotta vaccina fresca tradizionale dell’Emilia-Romagna, puina, puvina
PR –RE – MO – BO

41

Robiola, ribiola, furmai nis
PC

42

Squacquerone di Romagna, squaquaron
RA – FC – RN – BO

43
Grassi
Costa romagnola
FC –RN

44
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Anolini, anvein, amvei, anvei
PC

45

Anolino, anolen
PR

46

Biscione reggiano
RE

47

Bizulà
RN

48

Bomba di riso, bomba 'd ris
PC

49

Borlengo, burleng, burlang
MO

50

Cappellacci di zucca, caplazz con la zucca
FE

51

Cappelletti, caplitt
FE

52

Cappelletto reggiano
RE

53

Ciaccio, ciacc
MO

54

Ciambella ferrarese, brazadela
FE

55

Ciambella reggiana, bresadela, busilan
RE

56

Ciambelline, buslanein
PC

57

Coppia ferrarese
FE

58

Dolce di San Michele, dolz ad San Michele
RA

59

Erbazzone di Reggio Emilia
RE

60

Garganello, garganell
BO

61

Gnocchetti con fagioli, pisarei e fasò
PC

62

Gnocchetti di pangrattato, pisarei
PC

63

Mandorline del ponte, mandurlin dal pont
FE

64

Miacetto, miacet
RN

65

Migliaccio di Romagna, sanguinaccio, berleng, Migliaccio, e miazz
BO e FC

66

Mistuchina, mistuchen
RA

67

Pampepato o pampapato, pampepat, pampapat
FE

68

Pane casareccio, pan casalen
PR

69

Pane schiacciato, batarö
PC

70

Pasticcio di maccheroni alla ferrarese, al pastiz
FE

71

Pattona
PR

72

Piadina romagnola, piada romagnola, piè romagnola, pjida romagnola, pièda romagnola, pji romagnola pida romagnola
RA – FC – RN – BO

73

Pinza bolognese, penza bolognese
BO

74

Spongata di Busseto
PR

75

Spongata di Reggio Emilia
RE

76

Tigella modenese, tigèla modenese, crescentina modenese, cherscènta modenese
MO

77

Tirotta con cipolla, tiratta ala zivola
FE

78

Topino d'Ognissanti
FE

79

Torta d’erbe
PR

80

Torta di riso reggiana
RE

81

Torta ricciolina o torta di tagliatelle, taiadela
FE

82

Tortelli d’erbetta, torte d’erbeta
PR

83

Tortelli di carnevale, frittelle ripiene, turtlitt
PC

84

Tortelli di ricotta alla piacentina, tortelli, turtei cu la cua, turtei
PC

85

Tortellini di Bologna
BO

86

Zuccherino montanaro bolognese, zucarein montanaro bolognese
BO

87
Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e tecniche particolari di allevamento degli stessi
Acquadelle marinate
FE

88

Anguilla marinata di Comacchio
FE

89
Prodotti di origine animale
Miele del crinale dell’Appennino emiliano-romagnolo
Tutte

90

Miele di erba medica della pianura emiliano-romagnola
Tutte

91

Miele di tiglio, mel tiglio
RA

92

Miele vergine integrale
Tutte

93
Prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati
Aglio bianco piacentino
PC

94

Aglio di Voghiera, l’ai d’ughiera
FE

95

Albicocca Val Santerno di Imola
BO

96

Antiche varietà di ciliegia piacentina: flamengo, pavesi, mora o mora piacentina, mori, marasca di Villanova, prima, primissima, smirne, mora di Diolo, albanotti
PC

97

Antiche varietà di mela piacentina: verdone, calera o carraia o della carrara, fior d’acacia, pum salam o mela salame, rugginosa
PC

98

Antiche varietà di pera piacentina: della coda torta, lauro, limone, ammazza-cavallo, bianchetta, butirro (o burro), san giovanni, gnocco autunnale, sporcaccione (per sburdacion), senza grana, signore (per sciur), turco, spadone
PC

99

Antiche varietà di uva da tavola piacentina: verdea, besgano bianco, besgano rosso, bianchetta di Diolo, bianchetta di Bacedasco
PC

100

Asparago verde di Altedo
BO –FE

101

Castagna fresca e secca di Granaglione
BO

102

Ciliegia di Cesena, delle varietà: moretta di Cesena, durona di Cesena, durella, duroncina di Cesena, ciliegia del fiore, primaticcia, corniola
FC

103

Ciliegia di Vignola
MO –BO

104

Cipolla tipica di Medicina
BO

105

Cocomero tipico di San Matteo Decima
BO

106

Doppio concentrato di pomodoro
PC

107

Farina dolce di castagne di Granaglione, farina d’castaggne
BO

108

Fragola di Romagna
BO – FC – RA – RN

109

Loto di Romagna
BO – FC – RA – RN

110

Melone tipico di San Matteo Decima
BO

111

Saba dell’Emilia-Romagna, sapa
Tutte

112

Sapore, savor
RA

113

Sugali, sugal
RA

114

Sughi d’uva reggiani
RE

115

Susina di Vignola
MO BO FE

116

Tartufo nero di Fragno, trifola
PR

ALLEGATO  A

ELENCO REGIONALE DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI TRADIZIONALI DOMANDE PERVENUTE

N.
Categoria del prodotto
Nome del prodotto
Prov
Richiedente

1
Pasta fresca
Anolini, anvein, amvei
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

2
Prodotti vegetali allo stato naturale
Antiche varietà di mela piacentina
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

3
Prodotti vegetali allo stato naturale
Antiche varietà di pera piacentina
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

4
Prodotti vegetali allo stato naturale
Antiche varietà di uva da tavola piacentina
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

5
Prodotti vegetali allo stato naturale
Antiche varietà di ciliegia piacentina
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

6
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Bomba di riso, bomba 'd ris
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

7
Dolce
Ciambelline, buslanein
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

8
Secondo piatto
Coppa arrosto, Cupa arost
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

9
Dolce
Frittelle ripiene, turtlitt
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

10
Pasta fresca
Gnocchetti di pangrattato, pisarei
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

11
Secondo piatto
Piccola di cavallo, picula 'd caval
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

12
Secondo piatto
Stracotto alla piacentina, 'l stua
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

13
Secondo piatto
Tasto, tast
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

14
Pasta fresca
Tortelli alla piacentina, turtei cu la cua
PC
Assessorato Provinciale Agricoltura di Piacenza

15
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Mariola, mariòla
PR
Assessorato Provinciale Agricoltura e Alimentazione di Parma

16
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Spalla cotta e spalla cruda, Spala cota e crùda
PR
Assessorato Provinciale Agricoltura e Alimentazione di Parma

17
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Castrato o castrati di Romagna, castrè e castròn
RA - RM - FC - BO
Associazione Emiliano Romagnola Produttori Ovini e Caprini - AERPROC

18
Pasta fresca all’uovo
Cappellacci di zucca, caplazz con la zucca
FE
Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura di Ferrara

19
Pasta fresca all’uovo
Cappelletti, caplitt
FE
Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura di Ferrara

20
Formaggi
Pecorino dell'appennino reggiano
RE
Caseificio Pascoli Alti s.n.c. (Villa Minozzo)

21
Prodotti vegetali allo stato naturale
Castagna di Bore, castegn da Bor
PR
Comune di Bore

22
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Spongata
PR
Comune di Busseto

23
Sale
Sale, sèl
RA
Comune di Cervia

24
Prodotto di pasticceria
Ciambella, zanbela
FC
Comune di Modigliana

25
Prodotto di biscotteria
Favetta croccante all'anice, fusaia e feva di mort
FC
Comune di Modigliana

26
Preparato di frattaglie
Migliaccio, e miazz
FC
Comune di Modigliana

27
Prodotto della pasticceria
Panforte al cioccolato, panfort ala zicoleta
FC
Comune di Modigliana

28
Carni fresche
Salame al sangiovese, salam ai sanzves
FC
Comune di Modigliana

29
Primo piatto
Anolini, anvei
PC
Comune di Pianello Val Tidone

30
Salume
Coppa, cupa
PC
Comune di Pianello Val Tidone

31
Primo piatto
Gnocchetti con fagioli, pisarei e fasò
PC
Comune di Pianello Val Tidone

32
Salume
Pancetta, pansetta
PC
Comune di Pianello Val Tidone

33
Pane schiacciato
Pane schiacciato, batarò
PC
Comune di Pianello Val Tidone

34
Formaggio speciale
Ribiola, furmai nis
PC
Comune di Pianello Val Tidone

35
Dolce
Tortelli di carnevale, turtlit
PC
Comune di Pianello Val Tidone

36
Primo piatto
Tortelli, turtei
PC
Comune di Pianello Val Tidone

37
Secondo piatto
Trippa, buseca
PC
Comune di Pianello Val Tidone

38
Vino
Vino, vei
PC
Comune di Pianello Val Tidone

39
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Spalla di San Secondo, Spala
PR
Comune di San Secondo Parmense

40
Prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati
Tartufo bianco pregiato di Savigno, trifola
BO
Comune di Savigno

41
Dolce tradizionale
Topino d'Ognissanti
FE
Consorzio Ferrara a Tavola

42
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Suino di razza mora o mora romagnola
RA - FC - RN - BO
Consorzio per la Valorizzazione dei Prodotti Tipici dell'Appennino Faentino - COPAF

43
Formaggi
Piacentino
PC
Consorzio Produtto-ri Formaggio Pia-

Centino

44
Carni fresche e loro lavorazioni
Cappello del prete, cappel da pret
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

45
Carni fresche e loro lavorazioni
Ciccioli piacentini (o cicciolata), grassei piasintein (o suprasè)
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

46
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Culatello piacentino, culatel piasentein
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

47
Carni fresche e loro lavorazioni
Gola piacentina (o goletta), gula piasinteina (o gulotta)
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

48
Carni fresche e loro lavorazioni
Grassei sbrislon piacentein, ciccioli sbricioloni piacentini
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

49
Carni fresche e loro lavorazioni
Lardo pesto, pistà ad gras
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

50
Carni fresche e loro lavorazioni
Lardo piacentino, gras piasintein
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

51
Carni fresche e loro lavorazioni
Mariola piacentina, mariola piasinteina
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

52
Carni fresche e loro lavorazioni
Salame da cuocere piacentino, salam da cotta piasintein
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

53
Carni fresche e loro lavorazioni
Salame gentile, salam gentil
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

54
Carni fresche e loro lavorazioni
Salamini alla cacciatora piacentini, salamei a la casadura piasintein
PC
Consorzio Salumi Tipici Piacentini

55
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Salame fiorettino
RE
Consorzio Valorizzazione prodotti Agricoli e artigianali - CON.V.A.

56
Salume cotto
Coppa di testa, copa 'd testa
FE
Este Lab della dott.ssa Maria Rita Verniani (Gallo di Poggio Renatico)

57
Insaccato di suino stagionato
Pancetta arrotolata con o senza cotenna, panzzetta inrudià
FE
Este Lab della dott.ssa Maria Rita Verniani (Gallo di Poggio Renatico)

58
Insaccato di suino stagionato
Salame ferrarese, salam da l'ai
FE
Este Lab della dott.ssa Maria Rita Verniani (Gallo di Poggio Renatico)

59
Insaccato di suino stagionato
Zia, zziè
FE
Este Lab della dott.ssa Maria Rita Verniani (Gallo di Poggio Renatico)

60
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Ciaccio, ciacc
MO
Pro Loco di Palagano

61
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Bondiola poggese
FE
Salumeria Montanari (Poggio Renatico)

62
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Torta di tagliatelle, taiadela
FE
Servizio Provinciale Agricoltura di Ferrara

63
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Agnello da latte, agnel
FC
Servizio Provinciale Agricoltura ed Alimentazione di Forlì

64

Albicocca delle colline romagnole
FC
Servizio Provinciale Agricoltura ed Alimentazione di Forlì

65
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Carne di razza bovina romagnola, Vidlò, Tor, Burela, Vaca rumagnola
FC
Servizio Provinciale Agricoltura ed Alimentazione di Forlì

66

Castagne e marroni della montagna forlivese-cesenate
FC
Servizio Provinciale Agricoltura ed Alimentazione di Forlì

67
Frutta
Ciliegia di Romagna
FC
Servizio Provinciale Agricoltura ed Alimentazione di Forlì

68

Orticole di Romagna
FC
Servizio Provinciale Agricoltura ed Alimentazione di Forlì

69

Stridoli
FC
Servizio Provinciale Agricoltura ed Alimentazione di Forlì

70

Tartufo delle colline romagnole
FC
Servizio Provinciale Agricoltura ed Alimentazione di Forlì

71
Semiconserva ittica
Acquadelle (frittura) marinate
FE
Verde Delta – Consorzio del turismo verde nel Delta del Po

72
Semiconserva ittica
Anguilla marinata di Comacchio
FE
Verde Delta – Consorzio del turismo verde nel Delta del Po

73
Prodotto orticolo
Asparago verde di Mesola
FE
Verde Delta – Consorzio del turismo verde nel Delta del Po

74
Prodotto orticolo
Cocomero
FE
Verde Delta – Consorzio del turismo verde nel Delta del Po

75
Prodotto orticolo
Melone ferrarese
FE
Verde Delta – Consorzio del turismo verde nel Delta del Po

76

Riso ferrarese
FE
Verde Delta – Consorzio del turismo verde nel Delta del Po

77
Prodotto ittico fresco
Vongola di Goro
FE
Verde Delta – Consorzio del turismo verde nel Delta del Po

78
Prodotto orticolo
Zucca del Mezzano
FE
Verde Delta – Consorzio del turismo verde nel Delta del Po

ALLEGATO B

PRODOTTI CONFORMI AI REQUISITI DI CUI AL DLGS 173/98

N.
Categoria del prodotto
Nome del prodotto
Prov
N. all. A

1
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Anolini, anvein, amvei, anvei
PC
1 e 29

2
Prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati
Antiche varietà di mela piacentina: verdone, calera o carraia o della carrara, fior d’acacia, pum salam o mela salame, rugginosa
PC
2

3
Prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati
Antiche varietà di pera piacentina: della coda torta, lauro, limone, ammazza-cavallo, bianchetta, butirro (o burro), san giovanni, gnocco autunnale, sporcaccione (per sburdacion), senza grana, signore (per sciur), turco, spadone
PC
3

4
Prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati
Antiche varietà di uva da tavola piacentina: verdea, besgano bianco, besgano rosso, bianchetta di Diolo, bianchetta di Bacedasco
PC
4

5
Prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati
Antiche varietà di ciliegia piacentina: flamengo, pavesi, mora o mora piacentina, mori, marasca di Villanova, prima, primissima, smirne, mora di Diolo, albanotti
PC
5

6
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Bomba di riso, bomba 'd ris
PC
6

7
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Ciambelline, buslanein
PC
7

8
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Coppa arrosto, Cupa arost
PC
8

9
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Tortelli di carnevale, frittelle ripiene, turtlitt
PC
9

e

35

10
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Gnocchetti di pangrattato, pisarei
PC
10

11
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Piccola di cavallo, picula 'd caval
PC
11

12
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Stracotto alla piacentina, 'l stua
PC
12

13
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Tasto, tast
PC
13

14
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Tortelli di ricotta alla piacentina, tortelli, turtei cu la cua, turtei
PC
14

e

36

15
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Spalla di San Secondo, spalla cotta e spalla cruda, spala cota e crùda
PR
16

e

39

16
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Castrato di Romagna, castrè, castròn
RA - RN - FC - BO
17

17
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Cappellacci di zucca, caplazz con la zucca
FE
18

18
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Cappelletti, caplitt
FE
19

19
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Spongata di Busseto
PR
22

21
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Migliaccio, e miazz
FC
26

22
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Gnocchetti con fagioli, pisarei e fasò
PC
31

23
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Pane schiacciato, batarö
PC
33

24
Formaggi
Robiola, ribiola, furmai nis
PC
34

25
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Topino d'Ognissanti
FE
41

26
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Suino di razza mora o mora romagnola
RA - FC - RN - BO
42

28
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Cappello del prete, cappel da pret
PC
44

29
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Ciccioli (o cicciolata), grassei (o suprasè), ciccioli sbricioloni, grassei sbrislon
PC
45

e

48

30
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Culatello, culatel
PC
46

31
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Lardo, gras
PC
50

32
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Salsicciotto alla piacentina, salame da cuocere, salam da cotta
PC
52

33
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Salame gentile, salam gentil
PC
53

34
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Salamini alla cacciatora, salamei a la casadura
PC
54

35
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Salame fiorettino
RE
55

36
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Salame all’aglio, salam da l'ai
FE
58

37
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Ciaccio, ciacc
MO
60

38
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Bondiola
FE
61

39
Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, della pasticceria e della confetteria
Torta ricciolina o torta di tagliatelle, taiadela
FE
62

40
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Agnello da latte, agnel, delle razze:

· sarda

· massese
FC
63

41
Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni
Carne bovina di razza romagnola, Vidlò, Tor, Burela, Vaca rumagnola
FC
65

42
Prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati
Ciliegia di Cesena, delle varietà: moretta di Cesena, durona di Cesena, durella, duroncina di Cesena, ciliegia del fiore, primaticcia, corniola
FC
67

43
Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e tecniche particolari di allevamento degli stessi
Acquadelle marinate
FE
71

44
Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e tecniche particolari di allevamento degli stessi
Anguilla marinata di Comacchio
FE
72

ALLEGATO C

LISTA DEI PRODOTTI NON CONFORMI AI REQUISITI DI CUI AL DLGS 173/98

N.
Nome del prodotto
Prov
Motivo dell’esclusione
N. all. B

1
Mariola, mariòla
PR
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
15

2
Pecorino dell'appennino reggiano
RE
Richiesta giunta fuori termine. Il prodotto è comunque già inserito nell’elenco nazionale
20

3
Castagna di Bore, castegn da Bor
PR
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
21

4
Ciambella, zanbela
FO
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
24

5
Favetta croccante all'anice, fusaia e feva di mort
FO
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
25

6
Panforte al cioccolato, panfort ala zicoleta
FO
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
27

7
Salame al sangiovese, salam ai sanzves
FO
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
28

8
Coppa, cupa
PC
Il prodotto fa riferimento all’area di produzione della DOP “Coppa piacentina”, quindi non deve essere inserito in elenco (circolare n. 10/99)
30

9
Pancetta, pansetta
PC
Il prodotto fa riferimento all’area di produzione della DOP “Pancetta piacentina”, quindi non deve essere inserito in elenco (circolare n. 10/99)
32

10
Trippa, buseca
PC
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
37

11
Vino, vei
PC
Il prodotto non è tra quelli elencati all’allegato I al Reg. (CEE) 2081/92, quindi non deve essere inserito in elenco (circolare n. 10/99)
38

12
Tartufo bianco pregiato di Savigno, trifola
BO
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
40

13
Gola piacentina (o goletta), gula piasinteina (o gulotta)
PC
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
47

14
Lardo pesto, pistà ad gras
PC
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
49

15
Mariola piacentina, mariola piasinteina
PC
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
51

16
Coppa di testa, copa 'd testa
FE
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
56

17
Pancetta arrotolata con o senza cotenna, panzzetta inrudià
FE
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
57

18
Zia, zziè
FE
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
59

19
Albicocca delle colline romagnole
FC
Non è stata inviata la documentazione
64

20
Castagne e marroni della montagna forlivese-cesenate
FC
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
66

21
Orticole di Romagna
FC
Non è stata inviata la documentazione
68

22
Stridoli
FC
Non è stata inviata la documentazione
69

23
Tartufo delle colline romagnole
FC
Non è stata inviata la documentazione
70

24
Asparago verde di Mesola
FE
Il prodotto fa riferimento all’area di produzione della richiesta di IGP “Asparago Verde di Altedo”, già pubblicata sulla Gazzetta Ufficiale, quindi non deve essere inserito in elenco (circolare n. 10/99)
73

25
Cocomero
FE
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
74

26
Melone ferrarese
FE
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
75

27
Riso ferrarese
FE
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
76

28
Vongola di Goro
FE
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
77

29
Zucca del Mezzano
FE
Non sono stati documentati i venticinque anni di età del prodotto (art. 1 DM 350/99)
78

